FESTSOPPA PA SANDSOPP, 4-6 pers

20 g torkad sandsopp blétlaggs

1,5 msk smor

3 msk vetemjol

12 dl liter vatten,

2 buljongtéarningar (ev. 1 svamp+1 gronsaksbuljong )

1 msk tomatpure

30 g mosad adelost

2-3 dl creme fraiche

ev. matlagningsgradde

2 st schalottenlokar

1 st vitloksklyfta

salt, peppar

persilja

ev. 1-2 msk pressad citron.

Finfordela svampen och lékarna i matberedare. Smalt smoret och lagg i svampblandningen, stré over
mjol och rér om. Tillsatt vatten, koka upp och lagg i buljongtarningarna. Smaksatt med tomatpure

och adelost. Lat soppan puttra i 15-20 min. Tillsatt creme fraiche, gradde persilja och kryddor.

/ Gunvor Forsell



