KOTTFARSRULLE MED SOTVAXING OCH BACONUDRATT

4 portioner

300 g notfars

100 g flaskfars

2 kokta kalla potatisar
1 dl vatten

1agg

Salt, peppar

Till fyllning:

% liter farsk sotvaxing eller motsvarande mangd torkad
1 msk smor

1 schalottenlok

% paket bacon

3 msk hackad persilja

Satt ugnen pa 175 grader.

Lat den farska eller blétlagda svampen anga av i en stekpanna. Tillsatt smoret och en finhackad
schalottenlok och 13t alltsammans steka minst en kvart. Lagg i bitar av bacon och stek tills de fatt fin
farg. Mosa potatisen och blanda den med koéttfarsen, dgg, vatten och kryddor efter smak. Bred ut
farsen pa vattenskoljd skarbrdda. Lagg svamprdran pa farsen och rulla ihop som en rulltarta. Lagg
farsrullen pa ett smort ugnsfast fat. Lat den sta i ugnen cirka 45 minuter.
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