SVAMPPA] Eivors

200 grader, 35 min, 2 sma eller 1 stor
4 dl vetemjol

75 g smor

100 g kesella

1+33gg

Salt

1 dl torkad svamp eller 2 hg forkokt
2 paprikor

116k

Matolja

2 dI mjolk

3 dl riven vasterbottensost

Ortsalt och peppar

Deg: 4 dl vetemjol, 75 g smor, 100 g kesella, 1 agg + salt blandas i matberedare.

Forgraddas i 10 min.

Fylining: 1 dl torkad svamp (bl6tlagges) eller 2 hg forkokt, 2 paprikor + 1 16k hackas och stekes med
svamp i 1 msk olja. Lat kallna.

Aggostblandning: 3 dgg + 2 dl standardmjolk, 3 dl riven vésterbottensost, drtsalt och peppar.

Sla allt i pajskalet och gradda fardigt.

/ Gunvor Forsell



