SVAMPPAJ 200 GRADER CA 30-35 MIN

50 g smor, 4 dl vetemjél, 2 tsk bakpulver, 1'% dl mjélk och salt
Blanda forst torrt sen smoér och mjol kavla ut och kla en pajform. Behover inte forgraddas.

Fyllning: ca ¥ liter farsk svamp eller ca 1-2 dl torkad svamp, 1 gul l6k, hackad och 2 paprikor
garna olika farger och hackade.

Torkad svamp laggs i blot. Stek svampen10 min tillsatt 16k stek 5 min tillsatt paprika och stek
ytterligare nagra minuter krydda med salt, peppar a nagon ortkrydda. Jag brukar ta
salladskrydda observera att den innehaller salt sa smaka av innan du saltar.

Vispa 3 dgg, 2 dl mjolk krydda, ca 3 dl ost sla over pajfyllningen.

Om du far deg o6ver sa kan man dekorera med det.

Fyllning nr 2 om du inte gillar paprika

1 stor 16k stek pa svag varme tills den blir blank, 1 riven morot, 1 chili valfri far svettas med
en stund. Tarna 150 g fetaost som laggs i fyllningen nar den svalnat.

Blanda 3 dgg, 2 dl mjolk, 2 dl riven ost och 100 g farskost. Krydda med nagon értkrydda.
Gradda som ovanstaende. Pajen ar klar nar aggen har stelnat.

Nagot gront ar gott till



