SVAMPPASTE] AV BLANDSVAMP

4 portioner

1| farsk eller motsvarande mangd forkokt blandsvamp med nagon kryddsvamp
2 gula lokar

Ca 20 gsmor

2388

2 dl kokt mjolk

% dl gradde

2 skivor dagsgammalt vitt brod

Salt, eventuellt peppar

% tsk smulad timjan

% dl hackad persilja

Lite matfett till formen

Satt ugnen pa 200 grader.

Hacka svampen i ganska stora bitar. Anga av den i en stekpanna. Ligg i smoret och de hackade
I6karna och Iat alltsammans sta pa ganska svag varme cirka en kvart.

Vispa ihop dgg, mjolk och gradde, smula i brodet. Smaksatt med salt, timjan och eventuell peppar
och det mesta av persiljan. Blanda ner svamp och 16k i aggsmeten och hall den i en smord ugnssaker
form. Gradda mitt i ugnen tills dggsmeten stelnat, cirka 30 minuter.

/ Gunvor Forsell



