SVAMPRISOTTO

200 g svamp

1 gul 16k

2 klyftorvitlok

1 kvist rosmarin

3 dl avorioris

1% dl torrt vitt vin

11 buljong

200 g svamp hackas och frases i 3-4 min (utan farg), 1 gul I6k, 2 klyftor hackad vitlok och 1
rosmarinkvist tillsatts. 3 dl avorioris, 1% dl torrt vitt vin. Laga till 1 liter buljong. Tag 3 dl buljong till
riset och koka. Ror om da och da och spdd med resten av buljongen 1 dl at gangen tills risotton ar
kramig. Koktid 15-18 min.

Ror ner 2 dl riven ost.

Risotto kan smaksattas med skaldjur, sparris, 6rtkryddor, saffran med mera.
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