Kantarellchutney med lingon

God till hostens viltkott, till pannbiff, till sondagssteken eller till ugnsstekt kyckling med graddsas.
ca % liter:

1% liter farska kantareller

2 msk smor

1 rodIok

1 réd chilifrukt

6 msk rorsocker

3 msk dppelcidervinager

2 msk repade timjanblad

1 dl farska eller frysta lingon
flingsalt

GOr sa har:

1. Rensa och dela svampen i mindre bitar och fras pa svag varme tills vatskan kokat bort.
Tillsatt smor och hackad 16k. Stek pa svag varme tills svampen borjar fa farg. Ca 10 min.

3. Karna ur och hacka chilifrukten. Blanda i chili, socker, vindger, timjan och lingon. Koka under
lock i ca 15 min.

4. Hall upp chutneyn pa val rengjorda sma burka och satt pa lock. Férvara i kylen.
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